
L’huile d’olive Lakudia est une huile d’olive extra vierge de grande 
qualité qui reflète l’authenticité et la richesse de la tradition 
oléicole grecque. 
 
Fabriquée à partir d’olives “Athinio” soigneusement sélectionnées 
et pressées à froid pour préserver leur fraîcheur, elle offre un profil 
gustatif équilibré, alliant un fruité frais, une légère amertume et 
une finale poivrée raffinée. Son caractère aromatique révèle des 
notes d’olives vertes, d’herbes aromatiques et de subtiles nuanc-
es méditerranéennes. 
 
Élégante et polyvalente, l’huile d’olive Lakudia est idéale tant 
pour un usage quotidien que pour des plats gastronomiques. Elle 
incarne la pureté, la qualité et la véritable expression de l’huile 
d’olive extra vierge grecque.

Catégorie de prix : Qualité sensorielle

Huile d’olive Lakudia

GOÛT / ARÔME

Poivre noir Cannelle De l’herbe fraîche Herbes

Prix d’or 
2026

Producteur récompensé en 2026 avec 2 prix
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L’huile d’olive Lakudia est une huile d’olive extra vierge de grande 
qualité qui reflète l’authenticité et la richesse de la tradition 
oléicole grecque. 
 
Elle est élaborée à partir d’olives “Athinio” soigneusement sélec-
tionnées et pressée à froid pour préserver sa fraîcheur. Elle offre 
un profil gustatif équilibré, alliant un fruité frais, une douce 
amertume et une finale poivrée raffinée. Son caractère aroma-
tique révèle des notes d’olives vertes, d’herbes aromatiques et de 
subtiles nuances méditerranéennes.

Catégorie de prix : Qualité sensorielle

Huile d’olive bio Lakudia

GOÛT / ARÔME

Prix d’argent 
2026

Producteur récompensé en 2026 avec 2 prix

Poivre noir Cannelle De l’herbe fraîche Herbes

LE PRODUCTEUR Lakudia Hellas E.P.E. 
 
Depuis 1999, Lakudia Hellas E.P.E. produit de l’huile d’olive extra vierge de grande qualité et des olives de table dans la région de Laconie, en Grèce. 
L’entreprise pratique à la fois une production conventionnelle et biologique et est entièrement certifiée pour la production, le stockage et la com-
mercialisation. Elle dispose également de sa propre installation de conditionnement certifiée (EL 40655) et est certifiée IGP par AGROCERT Hellas 
depuis 2010. En tant qu’entreprise purement familiale, Lakudia met l’accent sur la qualité, la fiabilité et les partenariats à long terme. Ses produits 
sont livrés à des épiceries fines haut de gamme et à des clients privés. De plus, l’entreprise fournit de l’huile d’olive en gros conditionnements à des 
entreprises de conditionnement de premier plan en Allemagne et en France, consolidant ainsi sa forte présence sur le marché international de l’huile 
d’olive. Lieu: Monemvasia - Grèce


